
winterliche Gemüsesuppe mit Grünkohl & Kichererbsen
€ 6,-

...als kleine Portion zu € 4,- in der Kaffeetasse

Rosenkohlcremesuppe mit Chili- Speckcrunch A,B,C,2,3

€ 6,-
...als kleine Portion zu € 4,- in der Kaffeetasse

~~~~~~

Pulled Lachs im Gläschen mit Joghurt & Brezelbrösel A,I, L,2

€ 7,-      
Kürbis Ricotta Flan mit gebratenen marinierten Gemüsen  A,H,L,1

€ 19,- oder als Vorspeise €  10,50

Maronen- Walnußbraten mit Steinpilzsoße,
Rosenkohl, Quitten- Rotkohl und Kroketten W

€ 20,50

Grünkohl Paella mit Süßkartoffeln € 15,-
Grünkohl Paella mit Lachs I 25,-   

hausgemachte Wildsülze vom heimischen Reh & Wildschwein
       mit Remouladensoße und Bratkartoffeln 2,3,H,U,V

€ 13,-
Herrentoast kleine Rindersteaks mit geschmorten Zwiebeln

& Champignons sowie Salatgarnitur A,H,L

€ 20,-



gebratene Hähnchenbrust unter der Maronenhaube
mit Ofenkürbis & Dauphinekartoffeln H,L,U

€ 26,-

Schweinefilet mit Dörrpflaumen- Spekulatiuskruste
und Kartoffel- Steckrübenstampf A,H,L,U

€ 27,50

ofenfrische halbe Ente mit karamelisierten Apfelspalten,
      Rotkohl, Rosenkohl & Kartoffelknödeln 1,2,3,H

€ 24,-

Grünkohl mit geräucherter Bregenwurst,
Kassler, Bauch & Bratkartoffeln 2,3,D,V

€ 18,00 //-oder mit zwei Würstchen € 22,50

Saltimbocca vom Kabeljau
an geschmortem Wirsing & Rahm Polenta A,,B,C,D,L,I,O

€ 26,-

paniertes gebratenes Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln
& Champignonrahm oder Paprikasoße A,H,L,2,3

€ 20,- oder als Probierportion zu € 13,50

Rumpsteak mit Röstzwiebel- Weinbrandsoße
Quittenrotkohl & Sellerie- Kartoffelgratin A,L,U

€ 29,-



Vanille Mascarponecreme mit Fruchtkompott L

€ 3,80

Amarettogläschen mit Espresso, Walnusseis,
Sahne & Amarettini

A,H,L ,O,1,9  € 5,-

Espresso mit gebackenem Quittenbällchen A,H,L

€ 4,50

Bratapfel mit Walnüssen, Marshmallows
und Vanillesoße H,L

€ 6,50

Vg=Vegan
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*Bei allen Fritteusengerichten können Gluten und Ei enthalten sein :: Irrtum vorbehalten


